CHATEAU MONESTIER LA TOUR

SAUSSIGNAC

Saussignac
3 hectares
Coteaux argilo-calcaires

En Agriculture Biologique
Pratiques biodynamiques, apport de compost fa-
briqué ala propriété, semide céréales, paturages

90% sémillon, 10% muscadelle

2 tries manuelles, fermentation en barriques de
chéne

50% barrique 1 vin, 50% barrique 2 vins

Notes de fleurs blanches, de fruits jaunes
abricot, coing, de fruits confits et de miel,
avec une finale intense et longue. Lélevage
en barriques apporte des arébmes de réglisse
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