CHATEAU DE SURONDE - LESQUISSE

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com

06.23.30.37.50

ANJOU BLANC

Anjou blanc

7 hectares

Schiste gréseux avec texture limono-argileuse

Vignes de 30-40 ans.
Taille guyot simple, ébourgeonnage, effeuillage
manuel et vendange en vert

100% chenin blanc

Pressurage doux, fermentation a 16-18° en
cuves inox.

Elevage 8 mois sur lies fines en cuve inox

Vin frais et aromatique avec des arbmes de
péche et melon. Bouche ample et généreuse of-
frant du gras et de la matiere, sur des notes de
nectarine et une finale d’agrume rafraichissante
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