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VIGNOBLES REBOUL SALZE

BLAYE COTES DE BORDEAUX

Deux domaines en appellation Blaye
Cotes de Bordeaux, propriétés de
Christophe Reboul Salze, acteur in
contournable du commerce des crus
du Bordelais depuis le début des an
nées 80, convaincu du potentiel de
Gl WIGXIYV 7SR Hpe TVS'
terroirs réveleront de grands vins.
Lensemble du vignoble représente
une trentaine d’hectares de vignes
dans [l'appellation Blaye Cétes de
Bordeaux. En conversion bio depuis
2020, le travail de la vigne se veut
EYWWM VIWTIGXYIY\ UY
'environnement, le travail des sols
IWX QpGERMUYI IX XVEHM
notamment des labours.

Le Chateau Gigault est un domaine viticole de 19 hectares situé sur la commune de Mazion com
plété par des parcelles situées sur Saint Genés de Blaye. Le terroir est composé d’argiles sableuses
PpKoVIW UYM VITSWIRX WYV YR TPEXIEY GEPGEMVI XIRHVI-UYM
XMUYlI HY GEPGEMVI pXMVp JVEMW WEPMR EZIG HIW XERRMR)

Le Chateau Belle Coline est constitué de 13 hectares situés sur la commune de Cars. Le chai est
basé au chateau Gigault. Ces parcelles essentiellement de vieilles vignes agées de 40 a 50 ans ont
pXp EGUYMWIW IR ERRpl HY TVIQMIV QMPPpWMQI 7SR IRGP’
HI QEPFIG IX HI GEFIVRIX JVERG 7SR XIVVSMV IWX GSRWXMX
JIVVYKMRIYWI UYM HSRRI YRI ZVEMI X]TMGMXp EY ZMR g PE J$M

Christophe Reboul Salze

Propriétaire




CHATEAU GIGAULT - CUVEE VI\

BLAYE COTES DE BORDEAUX

Q,QMPJ@
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Blaye Cétes de Bordeaux

19 hectares

Plateaux argilo-calcaires

En conversion AB depuis 2020

SBEMPPI IR +Y]SX HSYFPI IRLIV

QIVPSX
Encuvage par gravité, extraction par pigeage

12 mois,

IR GYZIW GMQIRX IR

IR JeXW HmMmYR ZMR 1IX

%VzQIW HI JVYMXW NEYRIW

HI TMZSMRI IX HI VSWI FSYG

IX GLEVRYIl EVzQIW HI XVYJJIW

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 1998
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CHATEAU GIGAULT

BLAYE COTES DE BORDEAUX

Blaye Cétes de Bordeaux
19 hectares
Plateau argilo-calcaire

En conversion AB depuis 2020
Taille en Guyot double

QIVPSX
Extraction par remontage

12 mois
IR GYZIW GMQIRX
vin et de deux vins

%VzQIW HI JVYMXW VSYKIW- K

et

pigeage

IR JeX

WplIW IX ¥SVEPIW FSYGLI EQ

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 1997
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CHATEAU BELLE COLINE

BLAYE COTES DE BORDEAUX

Blaye Cétes de Bordeaux

13 hectares

Coteaux argilo-calcaires

en conversion AB depuis 2020
Taille en Guyot double, enherbement pé
VMSHMUY I QS]IR HmiKIl HIW ZM

QIVPSX QEPFIG

Encuvage par gravité, extraction par pigeage

12 mois
IR GYZIW GMQIRX IR JeXW
vin et de deux vins

%VzQIW HI JVYMXW RSMVW |Q
d'orange sanguine, d’épices, notes minérales,
FSYGLI HIRWI GLEVRYI NYXIYW

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2011
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CHATEAU LE PIN BEAUSOLEI

BORDEAUX SUPERIEUR

Au 15éme siécle, Le Pin était un beau
QERSMV UYM WIVZEMX H

propriété de 8 hectares de vignes est
entre les mains d’Ingrid et Michael

beauté et son authenticité.
OMIRGPTEKIQIRX WX HiI

de cabernet sauvignon. A la vigne, un
XVEZEMP HmSVJozZVI IWX

produire les plus beaux raisins pos-

sibles dans le respect de I'environne-
ment.

%Y GLEM S} E PMIY PE VIGLIVGLI HmpUYMPMEVI PIW GYZIW WS
XMSRW TEVGIPPEMVIW IX PIW pPIZEKIW WI HpVSYPIRX IR FEV)VN\

pPl1Zp EeR HI TVSTSWIV YRI KSYVQERHMWI HI JVYMXW VSYKIW UY
accessibilité plus immédiate.

Le Chateau Le Pin Beausoleil est une pépite perchée au sommet du plateau de Saint Vincent de
4IVXMKREW UYM WYVTPSQFI PE (SVHSKRI IX PI ZMKRSFPI HI 7
Il est situé dans un environnement lumineux et ventilé, sur un plateau légerement incliné vers le
WYH 'l FIEY XIVVSMV IWX EVKMPS GEPGEMVI EZIG YR JEMFPI |VI
TVSIJSRHIYVW WYMZERX PIW TEVGIPPIW IX UYM GSRJoVI EY ZMF
PTMGpIW IX ¥SVEPIW IX UYM GSRWIVZI PE XIRWMSR IX PE JVEMG

Ingrid et Michael Hallek

Propriétaires

(YGW HI PE VPKMSR % YNS

,EPPIO UYM SRX WY QIXXV

QIVPSX HI GEFIVRIX JV

HI PE GYPXYVI FMSPSKMUY



CHATEAU LE PIN BEAUSOLEIL

Chateau

LE PIN BEAUSOLEIL

Grand Vin de Bordeaux

Vagrict £ Heictack Hadlile

et vibrante

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 1998

NI
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Bordeaux Supérieur
3 hectares
Plateau argilo-calcaire

En conversion AB depuis 2018

AKI QS]JIR HIW ZMKRIW ERW
WMQTPI pFSYVKISRREKI ZIRH
JIYMPPEKI ZIRHERKIW QERYI

QIVPSX GEFIVRIX JVERG

sauvignon

ZMRMaGEXMSR IR KVEMR TP4dM
Xp INXVEGXMSR TEV VIQSRXEH}

12 a 14 mois
UPIZEKI IR PSX WpTEVp NYWUY
VMUYIW IR JeXW RIYJW

%VzQIW HI JVYMXW VSYKIW -pd
GplW SVERKI WERKYMRI pZSP
VzXM IX PE XVYJJI FSYGLI IRZ
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CHATEAU LE PIN BEAUSOLEIL - PE

BORDEAUX SUPERIEUR

Bordeaux Supérieur

5 hectares

Plateau argilo-calcaire

eS|

En conversion AB depuis 2018
SVEZEMP HY WSP QpGERMUYI 1JJ
vertes

QIVPSX GEFIVRIX JVERG

IRGYZEKI TEV KVEZMXp ZMRM&gG
IWXVEGXMSR TEV VIQSRXEKIW |

S

Petit Soleil .

GRAND VIN DE BORDEAUX

BORDEAUX SUPERIEUR
Ap lée

10 mois
UPIZEKI IR GYZIW WYV Pl JVYMX

MlS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE
s o - Giree- Tt

%VzQIW HI JVYMXW VSYKIW IX RS
IX JVEMGLI

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 1998
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— La Compagnie des Grands Terroirs

CHATEAU DE CANDALE

7%-28 )1-0-32 +6%2( '69

Apres des études de commerce et
de marketing, Magali et Thibaut De-
coster s’installent & Bordeaux pour
VPEPMWIV PIYV VqZzl HIZI
-PW EGUYMOVIRX EPSVW|H
coeur de Saint-Emilion et trés vite, en
XVITVIRRIRX HMJJpVIRXW
EJaVQIV PE UYEPMXp HIW
XIEY HI '"ERHEPI UYM WmpX
tares de coteaux argilo-calcaires est
WMXYp WYV PE JEQIYWI Gz
pellation Saint-Emilion Grand Cru. Vi
gnoble éco-responsable, le Chateau
de Candale entame sa conversion au
bio en 2021. Lencépagement de la
TVSTVMpXp IWX HI HI QI
HI GEFIVRIX JVERG

Ol 'LiXIEY HI "ERHEPI TVpWIRXIlI YRI HMZIVWMXp HI XIVVSMV-HmMY
TPMopl TEV XSYXIW PIW NTSWMXMSRW 7YH 3YIWX )WX SY 23Vl
TVSIJSRHW HI WSPW oRW EVSQEXMUYIW IX WEPpW IX HI WSPW T
XVoW KVERHI UYEPMXp VIZMZIRX KViGl g HIW XVEZEY\ HI VIWXVY
duire des vins exaltant leur terroir.

— La Compagnie des Grands Terroirs

Thibaut et Magali Decoster

Propriétaires

10




CHATEAU DE

Saint-Emilion Grand Cru

Bernard e Thibaut Decoster Propriéaies  Saine-Emilion

CHATEAU DE CANDALE

Saint-Emilion Grand Cru
8 hectares
Coteaux argilo-calcaires

Lutte phytosanitaire raisonnée

AKI QS]JIR HIW ZMKRIW ERW
HSYFPI IRLIVFIQIRX TpVMSHM
manuelles

QIVPSX GEFIVRIX JVERG

Pigeage et remontages

12 mois
HI FSMW RIYJ

%VzQIW HI JVYMXW VSYKIW [X
FSYGLI pPpKERXI pXMVpl EZIG

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2010
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CHATEAU COUHINS

AY7T7%' OU3+2%?2 '0% 77U () +6%:)7

Le Chateau Couhins est situé a Villenave d’'Or
non, aux portes de Bordeaux. Longtemps pro

Classé de Graves en 1959. Le domaine appaf
XMIRX EYNSYVHmMLYM g Pm-26%
Recherche pour I'Agriculture, I'Alimention et I'En
ZMVSRRIQIRX Ol '"LiXIEY 'SYLM
des recherches les plus avancées en termes de
viticulture durable, et a ce titre, est devenu une
VpJpVIRGI HERW Pl HSQEMRI H
'environnement.

IX YRI pXETI WYTTPpQIRXEMVI
2013 avec l'inauguration d’un nouveau batiment
de production et d'une structure d’accueil desti-

teurs de ce Cru Classé de Graves.

Situées dans la partie la plus septentrionale de la région des Graves, le terroir du Chateau Couhins est un ter
VSMV GSQTPI\l Q@qPERX HIW VIPMIJW ZEVMpW IX YRI KVERHI HMZIVW
IR pZMHIRGI WYV PE GEVXI TpHSPSKMUYI HI PE TVSTVMpXp

TVMpXp HmYRI JEQMPPI HI RpKSG

0l ZMKRSFPI WmpXIRH EYNSYVHmMmM

Rpl EYWWM FMIR EY\ TVSJIW-WMS

M >

u OE GVSYTI HI KVEZIW GSQTSWpl HmYRI GSYGLI HI KEPIXW HmYR

sous-sol d’argile compact.
u7YV Pl ZIVWERX RSVH PIW XIVVEMRW WSRX TPYW JVEMW -GS
PMoVIQIRX JVMEFPI
 La zone sablo-graveleuse située entre les deux grands blocs constitués par la croupe graveleuse et
le socle calcaire, s'est constituée a partir de I'érosion de la croupe de graves.

0l ZMR FPERG HI 'SYLMRW WI GEVEGXpVMWI TEV WSR FSYUYIX HpPM
GMXp IX WE TIVWMWXERGI IR FSYGLI g PEUYIPPI PI GpTEKI WEY ZN
MWWY HY XIVVSMV X]TMUYI HI WSR ETTIPPEXMSR %ZIG HIW XERMR
FSMWI YRI KVERHI aRIWWI EY RI®" GSQQI IR FSYGLI IX YRI LEVQSR
I'élégance des grands vins de Graves.

Dominique Forget

Directeur

1K
N
M I




CHATEAU COUHINS

Pessac-Léognan - Cru Classé de Graves

Pessac-Léognan - Cru Classé de Graves
22 hectares

Croupe de graves, argile sur socle calcaire,
sables argileux

En conversion AB depuis 2020

Taille en Guyot Poussard, labours traditionnels
avec ensemencement de céréales et legumk
neuses, agriculture raisonnée

Chateau | QIVPSX GEFIVRIX WEYZM|KF
e INQ | RIX JVERG TIXMX ZIVHSX
Q\)UHHILJ:

VIN DE G

§ J)VE¥EKI XEFPI HI XVM JSYPEK
PESSAC-LEOGNAN | remontages raisonnes

QSMW IR FEVVMUYIW HI GLgRIV
IR FSMW RIYJW

'dl a)

%VzQIW HI GoHVI IX HI JVEQ
IX GSQTPI\MXp EVSQEXMUYI |
soyeux et élégants

A

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

OMP4
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CHATEAU COUHINS

Pessac-Léognan - Cru Classé de Graves

Pessac-Léognan - Cru Classé de Graves
8 hectares
Coteaux d’argiles sur socle calcaire

En conversion AB depuis 2020

Taille en Guyot Poussard, labours traditionnels
avec ensemencement de céréales et legumk
neuses, agriculture raisonnée

WEYZMKRSR FPERG WEY ZM}
Chateau
OUH!HS 4VIWWYVEKI TRIYQEXMUYI PIRX ¢
) bage
PESSAC- LEOGNAN QSMW IR FEVVMUYIW JSYHVI|IX

avec batonnage

I |

%VzQIW HpPMGEXW HI ¥IYVW H
ZMJ I X TIVWMWXERX IR FSYGLI

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017
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CHATEAU COUHINS - MOULIN DE

Pessac-Léognan

GRAND VIN DE GRAVES

MTOULII
UHI

PESSAC-LEOGNAN

AFPELLATION PESSAGLEOGNAN CONTROLEE:

OMP4p

contact@lacompagniedesgran

06.23.30.37.50
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[roirgx-om
%IVDSXQ‘

Pessac-Léognan

22 hectares

Croupe de graves, argile sur socle calcaire,
sables argileux

En conversion AB depuis 2020

Taille en Guyot Poussard, labours traditionnels
avec ensemencement de céréales et legumk
neuses, agriculture raisonnée

QIVPSX GEFIVRIX WEYZ

JVE¥EKI XEFPI HI XVM JSYPE
remontages raisonnés

QSMW HSRX IR FEVVMUY
NEMW [X IR GYZIW MRS\

%VzQIW HI JVYMXW VSYKIW Q
FSYGLI JVYMXW GSRaXYVpW
IX aRIWW I

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017
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CHATEAU COUHINS - MOULIN DE

Pessac-Léognan

PINRAZ INR NRAY g

GRAND VIN DE GRAVES

MOU]L]HF
CO UHM S

PESSAC-LEOGNAN ‘

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

Q,QMPAI@

Pessac-Léognan
10 hectares
Coteaux d’argiles sur socle calcaire

En conversion AB depuis 2020

Taille en Guyot Poussard, labours traditionnels
avec ensemencement de céréales et legumk
neuses, agriculture raisonnée

WEYZMKRSR FPERG WEYZ

AVIWWYVEKI TRIYQEXMUYI| PIR)
bage

QSMW IR FEVVMUYIW IX GYZIV
batonnage

%VzQIW HI JVYMXW IX HmEKVY
et tendue

@

M}

VoI

Ql
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CHATEAU L'INSOUCIANCE

7%-28 )78T4,)

Saint-Estephe, la plus septentrionale
des appellations communales du Mé-
doc, occupe une position singuliere au
WIMR HI GIXXlI KVERHI IX|R.

7E KpSKVETLMI YRMUY{ JEN
cession de mamelons graveleux puis

d'un large et grand plateau, réunit

IR JEMX HIY\ REXYVIW H
EVKMPS GEPGEMVIW UY)
cheur et puissance et les graves pro-
JSRHIW UYM QEKRM=zlIRX |Pn
aRIWWI
'mIWX WYV PmYR HI Gi{W|J
PSRW KVEZIPIY\ UYlI GMRU
RpW HI ZMKRIW IX HI ZMR'
en 2009 ce petit ilot de 1,78 ha désor-

pg—

mais baptisé Chateau I'insouciance.

Si, a 'image des plus grands chateaux, il regarde « la riviere » (comprenez I'estuaire de la gironde), le
Chateau LInsouciance est paradoxalement aussi I'un des plus petits Crus du Médoc. Il réalise une

TVSHYGXMSR GSReHIRXMIPPI HI WIYPIQIRX g FSYXIMPP
7SR QSRS XIVVSMV HI KVEZIW TVSIJSRHIW IX WSR IRGpTEKIQIRX
'"EFIVRIX TEYZMKRSR IX HI 1IVPSX WSRX PIW JIVQIRXW F

Les plus grands soins sont apportés au vignoble et au chai pour produire un vin complexe, séveux,
GLEVRY WSYXIRY TEV HIW XERMRW sRW IX WS]IY\ EZIG YRI gRE
9R 7TEMRX )WXoTLI FMIR HERW Pl XSR WERW JEVH IX EVQp TSYV

Arnaud Villette

6IWTSRWEFPI XIGLRMUY I




CHATEAU L’INSOUCIANCE

7%-28 )78T4,

Saint-Estephe
1,78 hectares
Argilo-graveleux

Lutte phytosanitaire raisonnée
AKI QS]IR HIW ZMKRIW ERW
QpGERMUYI 1JJIYMPPEKI ZIRHIEF

QIVPSX GEFIVRIX WEYZMKF
GEFIVRIX JVERG

"MRMeGEXMSR I|IR KVEMRW IRX
IX SY TMKIEKIW IR GYZIW HI [T

12 mois
HI JeXW RIYJW

SAINT-ESTEPHE
21" GSQTPINI IX VEGp EZIG HIW EV
HSY\ HI GEWWMW IX HI TIXMXW .
savoureuse et dense et pulpeuse, les tannins
WSRX VIQEVUYEFPIQIRX WIVYVpW
longue révélatrice du grand potentiel de garde.

MIS EN BouUTEILLE AUNCHARES

OMPY
¥ 4 %
contact@Iacompagmedesgran@m www.lacompagniedesgrandsterroir:
06.23.30.37.50 000 18



CHATEAU MONESTIER LA TOU

&)6+)6%' ' _8)7 () &)6+)6%' T%977-+2%"

)R PE JEQMPPI 7GLIY|JI
le Chateau Monestier La Tour au
cceur du Bergeracois. Sur le vignoble
actuellement de pres de 30 hectares,
le domaine produit des vins biolo-
KMUYIW IX FMSHIREQMU|YI
ETTIPPEXMSRW &IVKIVEG
gerac et Saussignac. Le souhait de
PE JEQMPPI pXERX HI TVS
élaborés dans le respect de la nature,
ancrés dans leur terroir et dotés d’'un
pUYMPMFVI WYFXMP IRXVI
JVEUGLIYV IX Pl JVYMX

La plus grande production du Ch&
XIEY 1SRIWXMIV OE 8SYV \

o " les appellations Bergerac et Cétes de
Bergerac situées au sud-ouest de la Dordogne, sur les bords de la riviere. Le vignoble est implanté

sur des sols variés de calcaires, de boulbénes, de sables, d'argiles et de limons. Le climat océa
RMUYlI EMHp HERW Pl &IVKIVEGSMW TEV PIW VIPMIJW HI PE ZEI
la remontent, tempeére I'atmosphére et conserve une humidité élevée toute I'année. Cette derniére
JEZSVMWI Pl HpZIPSTTIQIRX HI PE ZMKRI WYVXSYX PSVW HIW|p:

Le Chateau Monestier La Tour posséde également une petite production sous l'appellation Saussk
KREG HSRRERX REMWWERGI g HIW ZMRW PMUYSVIY\ 0l ZMKRSFI
HSKRI PE XSTSKVETLMI HY XIVVSMV IX WSR QMGVSGPMQEX H
WYV HIW TPEXIEY\ IX GSXIEY\ WSRX JEZSVEFPIW g YR FSR Hp:
TIVQIX PmSFXIRXMSR HIW ZMRW QSIPPIY\ IX PMUYSVIY\

Famille Scheufele

Propriétaire

19




CHATEAU MONESTIER LA TOU

| CHATEAU
MONESTIER LA TOUR

COTES DE BERGERAC

Cotes de Bergerac
LIGXEVIW
Coteaux argilo-calcaires

)R %KVMGYPXYVI &MSPSKMUY
AVEXMUYIW FMSH]JREQMUYIW- E[TT
FVMUYp g PE TVSTVMpXp WIQM|H!

GEFIVRIX JVERG QIVPSK

Egrappage, table de trie manuelle. Macération
TSWX JIVQIRXEMVI HI g NSYV
QEPSPEGXMUYI 4MKIEKI

FEVVMUYIW RIYZIW FEVV
FEVVMUYIW ZMRW TIRHEI

2SXIW HI GEWWMW HI Q<VIW
FSMWp FSYGLI KSYVQERHI |IX
Vin complexe, structuré et harmonieux

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017
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CHATEAU MONESTIER LA TOU

BERGERAC

Bergerac
21 hectares
Coteaux argilo-calcaires

)R %KVMGYPXYVI &MSPSKMUY
AVEXMUYIW FMSH]JREQMUYIW- E[TT
FVMUYp g PE TVSTVMpXp WIQM|H!

WpQMPPSR QYWGEHIPPI

AVIWWYVEKI TRIYQEXMUYI JIVQ
a basse température en cuves inox
thermo-régulées

QSMW IR FEVVMUYIW HI ZMRW

6SFI TiPl RI™ XVoW EVSQEXMUYI
GMXVSR HMEKVYQIW IX HI ¥I1YVW
onctueuse et tendue avec une belle longueur.

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

OMP{
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CHATEAU MONESTIER LA TOU

T%977-+2%"

ol Saussignac
3 hectares
e — : :
— Coteaux argilo-calcaires
JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
AVEXMUYIW FMSHIREQMUYIW- ETT
FVMUYp g PE TVSTVMpXp WIQM|H]
P WpQMPPSR QYWGEHIPPI
XVMIW QERYIPPIW JIVQIRXEXM
GLgRI
ey FEVVMUY | ZMR FEV|VI

2SXIW HI ¥IYVW FPERGLIW HI
EFVMGSX GSMRK HI JVYMXW (
EZIG YRI sREPI MRXIRWI [IX RS
IR FEVVMUYIW ETTSVXI HIW ENVzZz

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017
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CHATEAU MONESTIER LA TOUR - (

BERGERAC

CADRAN

CHATEAU MONESTIER LATOUR

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

OMP4p
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Bergerac

21 hectares

Coteaux argilo-calcaires

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I

W

AVEXMUYIW FMSHIREQMUYIW- E[TT

FVMUYp g PE TVSTVMpXp WIQM

QIVPSX GEFIVRIX JVERG

*IVQIRXEXMSR QEPSPEGXMUYI
nage deslots les plus structurés etles autres sont
pPIZpW IR GYZIW TSYV KEVHIV F

Elevage en cuves pour garder le maximum

Py

HI JVYMXW IX TEWWEKI IR FE\

Ol 1IVPSX ETTSVXI WE JVEuUGL

FIVRIX *VERG WSR pPpKERGI
NSPM JVYMX HY ZSPYQI IR
leur soutenue et des tanins souples

%
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CHATEAU MONESTIER LA TOUR - C/

BERGERAC

Bergerac
21 hectares
Coteaux argilo-calcaires

)R %KVMGYPXYVI &MSPSKMUY
AVEXMUYIW FMSH]JREQMUYIW- E[TT
FVMUYp g PE TVSTVMpXp WIQM|H!

WEYZMKRSR FPERG WpQMP
QYWGEHIPPI

AVIWWYVEKI TRIYQEXMUYI *IVQI
basse température en cuve inox thermo-régulées

En cuves

6SFI NEYRI TEMPPI FVMPPERXI| R
WYV HIW RSXIW HI TqGLIW HmMmEK
blanches, bouche tendue avec une belle longueur

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

OMP4,
S

= el
contact@lacompagniedesgran e@%rr%%r& m www.lacompagniedesgrandsterroir:
06.23.30.37.50 <ams f X Xin) 24



CHATEAU MONESTIER LA TOUR -

BERGERAC

CADRAN

CHATEAU MONESTIER LA TOUR

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

Q,QMPJ@

contact@lacompagniedesgran

06.23.30.37.50

Bergerac
21 hectares
Coteaux argilo-calcaires

)R %KVMGYPXYVI &MSPSKMUY
AVEXMUYIW FMSH]JREQMUYIW- E
FVMUYp g PE TVSTVMpXp WIQM

QIVPSX GEFIVRIX WEYZM

Pressurage direct.
*IVQIRXEXMSR PIRXI g +E
rature en cuve inox thermo-régulées

En cuves

6SFI VSWI TiPlI 0l RI™® IWX Q

C

TT
KF

W A

JVYMX HY QIVPSX EZIG HIW RS

PE ZMZIW HY 'EFIVRIX 7EYZM
TSVXI YRI FIPPI EGMHMXp GEV

@

e@%rr%ir m www.lacompagniedesgrandsterroir:
4TS
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CHATEAU MONESTIER LA TOUR -

PERIGORD

Périgord
21 hectares
Coteaux argilo-calcaires

)R %KVMGYPXYVI &MSPSKMUY
AVEXMUYIW FMSH]JREQMUYIW- E
FVMUYp g PE TVSTVMpXp WIQM

QIVPSX QEPFIG

SBEFPI HI XVM EYXSQEXMUYI
avec des levures indigénes suivie d’'une ma
GpVEXMSR TSWX JIVQIRXEMVI
qg'" *IVQIRXEXMSR QEPSPEGX
IR GYZIW TSYV KEVHIV Pl QE

erlot
albec
onestier

HIW RSXIW HI JVYMXW RSMVW,
RIEY\ IX HmpTMGIW OmEXXEU

UPIZEKI IR GYZIW WERW WYPaoX

TT

9R TVSeP EVSQEXMUYI TVpGMV

NYXIYWI PE oREPI WX QEVUYDp

JVEuUGLIYV IX YRI FSRRI WXVY!
Cette cuvée exprime toute la gourmandise
d’'un vin naturel avec une pointe de caractere
Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017
OMP4p
. G - < - -
contact@lacompagniedesgran @L;rr ir m www.lacompagniedesgrandsterroir:
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DOMAINE BELMONT

COTES DU LOT

Sur la route de Lascaux, le domaine
est enraciné dans la terre de la pré
histoire. En 1993, Christian Belmon
MQEKMRI YR KVERH ZMR [HI
original par son encépagement et ty-
TMUYI HmYR XIVVSMV ERGI

Il décide de replanter les vignes de
son grand peére, la ou il vendangeait
IRJERX TSYV VIRSYIV EZ
XMSR JEQMPMEPI 0l HSQ!
TSYVWYMX WE UYqgXIl HmI
WmpXIRH EYNSYVHmMLYM| W
Les sols sont entretenus de ma-
RMoVI FMSPSKMUYI IX PI
FVMUYI PYM QqQl WSR

OE PYXXI] TLIXSWERMXEMVI IWX IPPI EYWWM FMSPSKMUYI O0IW =2
[JIJIGXYpIW g QEXYVMXp HIW VEMWMRW OmSYXMP HI HpGMW-MSR
PYIV EZIG TVPGMWMSR Pl NSYV HI VEQEWWEKI IX Pl TVSaP HI ZM
I'expression du lieu et de gérer ainsi la sélection parcellaire.

Les parcelles sont orientées Sud et Sud-Est, en pente et a une altitude de 240m. Elles reposent sur
HY GEPGEMVI HY /IMQQpVMHKMIR PIW WSPW WSRX FVYR VSYKIW
HMEVKMPI HI PMQSR HI WEFPI
Ol HSQEMRI TVSHYMX HIW ZMRW EX]TMUYIW TEV PIYVW IRGpTEK
VSYKI EZIG PI GEFIVRIX JVERG IX PE W]JVEL UYM GSRJoVIRX YR
WmIN\TVMQI TEV YRI KVERHI QMRpVEPMXp YR WX]PI XVoW IR PSR

La famille Belmon

Propriétaire




DOMAINE BELMONT - MONTAI(

COTES DU LOT

BELMONT

MONTAIGNE

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2003

Q,QMPJ@

contact@Iacompagnledesgran

06.23.30.37.50

Cotes du Lot

LIGXEVIW

Coteaux argilo-calcaires

En conversion depuis 2019
Travail du sol, y compris entre les ceps,

~

J

ETTSVX HI GSQTSWX JEFVMUY

TVMpXp XVEMXIQIRX FMSPS
et tris manuels & maturité optimale

GLEVHSRRE]
*IVQIRXEXMSR EPGSSPMUYI
EPIZEKI

QSMW IR JeXW WYV P

2SXIW WYFXMPIW HI ¥IYVW FPH

QMRpVEPMXp FSYGLI XIRHYF IX T

sistante.

%
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DOMAINE BELMONT - DOLME

COTES DU LOT

¥ < Cotes du Lot
LIGXEVIW
Coteaux argilo-calcaires

En conversion depuis 2019

Travail du sol, y compris entre les ceps,
ETTSVX HI GSQTSWX JEFVM
TVMpXp XVEMXIQIRX FMSPS
et tris manuels a maturitté optimale.

GLEVHSRRE]

*IVQIRXEXMSR EPGSSPMUYI

EPIZEKI QSMW IR JeXW WYV P
2SXIW WYFXMPIW HI ¥IYVW FPH
ﬁ FSYGLI GMWIPpl I X QMRpVEPI
noble.
BELMONT
BOIMES Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2003
Q,QMPJ@

AT

U'Y

M I

R (

= el
contact@lacompagniedesgran %rr%ir m www.lacompagniedesgrandsterr
s TS
06.23.30.37.50
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DOMAINE BELMONT - BELMON

contact@lacompagniedesgran
06.23.30.37.50

COTES DU LOT

Cotes du Lot

LIGXEVIW

Coteaux argilo-calcaires

En conversion depuis 2019

Travail du sol, y compris entre les ceps,
ETTSVX HI GSQTSWX JEFVMUY
TVMpXp XVEMXIQIRX FMSPSKI
et tris manuels & maturité optimale

'"EFIVRIX JVERG W]VEL

*IVQIRXEXMSR EPGSSPMUYI X C
semaines.

*IVQIRXEXMSRW QEPSPEGXMUY
QSMW IR JeXW WYV PMIW oRIW

=

2SXIW HI GEWWMW Q-VIW Z
PTMGIW FSYGLI EQTPI IX JVEM

O <Z

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2003

OMP4
S

= [}
%rr%ir m www.lacompagniedesgrandsterroir:
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CHATEAU GIGOGNAN

_8)7 (9 6,_2)  N8)%92)9* (9 4%4)

Caché dans un écrin de verdure entre
%ZMKRSR IX 'LIXIEYRIY
GmIWX IR UYIl Pl HS
repris par un amoureux du vin. Une
RSYZIPPI GEZI ZSMX PI 1|
préoccupations environnementales
IX SIRSXSYVMWXMUYIW
ZMKRSFPI GSRREuX YR
TVPpGpHIRX IX JEMX PmS
QIRXW HIWXMRpW g VIR
lence des vins. Produire de grands
vins sur des terroirs d’exception, c'est
PmMSFNIGXMJ HIW pUYMTI

Le domaine s’inscrit dans une démarche AB depuis 2000 et travaille a la préservation des sols,
PMEHETXEXMSR HY QEXpVMIP ZpKpXEP IX PE VpZpPEXMSR HIW
EHETXpIW 9R WSMR ETTSVXp g PE ZMKRI VIQEVUYEFPI WYV GI
PIW IRNIY\ GPMQEXMUYIW g ZIRMV

Le choix des cépages Grenache, Syrah, Mourvédre, Roussane et Viognier s’est imposé comme une
PZMHIRGI g PE TEVXMGYPEVMXp HIW GSRHMXMSRW GPMQEXMU
Ol ZMKRSFPI HI '"LIiXIEYRIYJ HY 4ETI WMXYp EY 7YH HI PmETT
compose d’'un ensemble de terrasses de galets roulés. En 2017, des parcelles supplémentaires

WMXYpIW WYV PIW XIVVSMVW IQFPPpQEXMUYIW HI PmETTIPPEX]
composent de coteaux de galets roulés sur des marnes argilo-calcaires du myocene.

Ol GLIXIEY EMRWM UYI PI ZMKRSFPI HIW "zXIW HY 6LzRI UYM P
IX WSRX WMXYpW IR QENSVMXp WYV YR WIGXIYV LMWXSVMUY I
GSYZVIQIRX HI KEPIXW VSYPpW )R PI HSQEMRI EGUYMIVX
g (SQE"ER WYV YR XIVVSMV TPYW JVSMH IX TPYW XEVHMJ UY,
JSVQI IX HI GSYPIYVW

Emmanuel Laurent

Directeur général

Christophe Censier

Directeur commercial

m |

ZICQ




CHATEAU GIGOGNAN - BLANC

'_8)7 (9 6,_2)

Cotes-du-Rhone
35 hectares

Argilo-calcaire avec recouvrement de galets
roulés

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
'SYZIVXW ZpKpXEY\ TpVMSHMUY I\
vendanges de nuit

VSYWWERRI KVIREGLI FPEF
GPEMVIXXI FSYVFSYPIRG

AVIWWYVEKI IX HpFSYVFEKI g JVS?S

*IVQIRXEXMSR g FEWWI XIQTpVEX
pPIZEKI HI QSMW WYV PMIW aoRI

21~ HI ¥1YVW FPERGLIW EFVMGS
bouche gourmande et accessible

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com www.lacompagniedesgrandsterroir:
06.23.30.37.50 000 32



CHATEAU GIGOGNAN - VIOGNI!

'_8)7 (9 6,_2)

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

Cotes-du-Rhone

35 hectares

Argilo-calcaire avec recouvrement de galets
roulés

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUYI

'SYZIVXW ZpKpXEY\ TpPVMSHMUY I\

vendanges de nuit

ZMSKRMIV

8VM QERYIP JIVQIRXEXMSR g |FE

IR GYZIW MRS\ IX IR FEVVMUYIW

EPIZEKI HI QSMW WYV PMIW

21" NTVIWWMI HI JVYMXW g GLE
min, bouche onctueuse et gourmande

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com
06.23.30.37.50

www.lacompagniedesgrandsterroir:

33



CHATEAU GIGOGNAN - ROUGE

'_8)7 (9 6,_2)

Cotes-du-Rhone
35 hectares

Argilo-calcaire avec recouvrement de galets
roulés

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
'SYZIVXW ZpKpXEY\ TpVMSHMUY I\
vendanges de nuit

W]VEL KVIREGLI GMRWE
QSYVZoHVI

6EMWMRW pKVETTpW ZMRMopW,| I
PpIlW QEGPVEXMSR TSWX JIVQIR:

Elevage en cuves inox

21" KSYVQERH HI TERMIV HI 3VYM
nu par les épices, bouche ronde et suave

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com www.lacompagniedesgrandsterroir:
06.23.30.37.50 000 34



CHATEAU GIGOGNAN BOIS DES M

8)7 (9 6, 2) :-00%+)7

Cotes-du-Rhone Villages
35 hectares

Argilo-calcaire avec recouvrement de galets
roulés

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
Vieilles vignes, couverts veégétaux pério
HMUYIW XVEZEMP HIW WSPW
RMUYIW [IX QERYIPPIW WpPIG.

W]JVEL QSYVZoHVI KVIRE
Remontages

12 mois
JR GYZI IX IR FEVVMUYIW

217 HI JVYMXW RSMVW [IX HI
épicées, bouche gourmande et souple

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com www.lacompagniedesgrandsterroir:
06.23.30.37.50 000 35



CHATEAU GIGOGNAN BOIS DES M

(9 6,_2)

_8)7

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com

06.23.30.37.50

~00%+)7

Cotes-du-Rhone Villages

35 hectares

Argilo-calcaire avec recouvrement de galets
roulés

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
'SYZIVXW ZpKpXEY\ TpVMS
vail des sols, vendanges manuelles, sé
lection parcellaire et intra parcellaire

VSYWWERRI
GPEMVIXXI

KVIREGLI FP
FSYVFSYPIRG

*IVQIRXEXMSR IR GYZIW IX IR H

8 mois sur lies avant assemblage

21" HmEYFpTMRI IX HI
KVMPPpIW FSYGLI VSRHI

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

VpK

HI

EF

E\

www.lacompagniedesgrandsterroir:

00 36



CHATEAU GIGOGNAN - CLOS DU/F

)% 92)9*% (9 4%4)

'LIXIEYRIYJ HY 4ETI
45 hectares

Terrasses de galets roulés

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
Couverts végétaux, travail des sols, vendanges
manuelles et tri

KVIREGLI FPERG GPEMVIXX
VSYWWERRI

A4VIWWYVEKI IX HpFSYVFEKI g JVS?¢

*IVQIRXEXMSR IX pPIZEKI IR FEV
FSMW RIYJ TIRHERX QSMW |EZ

21" NTVIWWMI HmMEFVMGSX IX Hfl 1
YRI FIPPI XVEQI XERRMUYI FSYG

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com www.lacompagniedesgrandsterroir:
06.23.30.37.50 000 37



CHATEAU GIGOGNAN - CLOS DU

)% 92)9*% (9 4%4)

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com

06.23.30.37.50

'LIXIEYRIYJ HY 4ETI

45 hectares

Terrasses de galets roulés

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
Couverts végétaux, travail des sols, vendanges
manuelles et tri, raisins partiellement égrappés

KVIREGLI QSYVZoHVI W

*IVQIRXEXMSR IR GYZIW MRS\
tages et pigeages

JR HIQM QYMHW JSYHVI HI L|O

menhir » et cuves inox

%VzQIW HI JVYMXW VSYKIW QVW
IX ¥IYVW WpGLpIW FSYGLI TYMWYV

00 38

www.lacompagniedesgrandsterroir:



CHATEAU GIGOGNAN - L'ECHAPP

'_8)7 (9 6,_2)

Cotes-du-Rhone
35 hectares
Terrasses de cailloutis

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
Vendange au matin

GMRWEYPX KVIREGLI

TVIWWYVEKI TRIYQEXMUYI N p
TVIWWIW IX HpFSYVFEKI g JVSMH
cuves inox thermorégulées

.SPM VSFI VSWI TiPl FSYGLI JVEuU

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com www.lacompagniedesgrandsterroir:
06.23.30.37.50 000 39



CHATEAU GIGOGNAN - SIGNARC

'_8)7 (9 6,_2)

Cotes-du-Rhone
35 hectares

argilo-calcaire avec recouvrement de galets
roulés sur le plateau de Domazan

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
Couverts végétaux, travail des sols, vendanges
manuelles et tri, raisins partiellement égrappés

KVIREGLI GEVMKRER
QSYVZoHVI

*IVQIRXEXMSR IR GYZIW MRS\ |X
JR FEVVMUYIW IX GYZIW FpXSF

Arbmes d'épices, poivre vert et bergamote,
FSYGLI HVSMXI IX pRIVKMUYI |EZ
aRW IX GMWIPpW

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com www.lacompagniedesgrandsterroir:
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CHATEAU GIGOGNAN - SANS S

'_8)7 (9 6,_2)

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com

06.23.30.37.50

Cotes-du-Rhone

35 hectares

Argilo-calcaire avec recouvrement de galets
roulés

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
'SYZIVXW ZpKpXEY\ TpVMSHMUY
vendanges manuelles

KVIREGLI RSMV W]VEL

%YGYR ENSYX HI WYPaXIW

I'\

JIVQIRXEXMSR g FEWWI X1Q-
QEGpPpVEXMSR GSYVXI TSYV TVrg

WWWIQFPEKI ETVoW JIVQIRXEX
Elevage en cuves inox

21" EY\ EVZQIW MRXIRWIW HI J

JVEQFSMWIW IX GEWWMW PE FS

XERMRW GVSUYERXW ZMR K$
d’instant

00 41
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LES HERITIERS SAINT GENYS

1)6'96)= 7%28)2%= 136+32

En 2011, Patrice du Jeu restaurateur
a Paris et amoureux du vin et de la
Bourgogne s’associe avec son oncle
IX EGUYMIVX 0l '"PSW -1EV(¢
GYVI] IR QgQI XIQTW UYI|P
té de Chassagne-Montrachet.
Apres le vaste programme de remise
en état entrepris, le domaine a retrow-
vé son éclat d’antan redonnant a ses
GPMQEXW PI TVIWXMKI G
OMETTVSGLI IWX EVXMWIE
HIW ZMRW HI KVERHI UYEF
sophie est basée sur l'attachement
aux terroirs, le respect de la vigne et
la passion du vin. Lensemble des vins sont élevés dans les caves du domaine dans la tradition
FSYVKYMKRSRRI 0IW ZMKRIW WSRX XVEZEMPPpIW HI JEnSR VEI
les apports de produits phytosanitaires et en privilégiant le travail du sol. Depuis 2017, la traction
ERMQEPI E pXp VPMRXVSHYMXI TSYV PIW PEFSYVW OE GYZIVMI|lE
XIGLRMUYIW HI ZMRMaGEXMSRW
ol '"PSW 1EVGMPP] IWX PI ZMKRSFPI IQFPPpQEXMUYI HY HSQEM|RI
d’'une parcelle de Mercurey exceptionnelle. Entierement clos de murs, cette parcelle de 7,5 hectares
au total est ainsi mise a I'abri des plus grands gels. La présence d’une source lui permet de ne pas
XVST WSYJIJVMV HI PE WpGLIVIWWI
Santenay est la derniere appellation au sud de la Céte de Beaune. Le vignoble s’étend sur environ 3
hectares d’'un seul tenant au lieu-dit « Les Prarons ». Situé sur des coteaux argilo-calcaires, il révéle
I'expression du caractére des Santenay et donne des vins souples et assez charnus.
Situé a l'ouest du hameau de Morgon, dans la partie la plus méridionale de I'appellation, le vignoble
de 17 hectares se présente en coteau de pente douce, d’exposition Sud-Est, et d'altitude comprise
IRXVI I X QoXVIW 0l WSP QEVUYp TEV PmpVSWMSR XVoW (
GLEVRY HIW KVERHW &IEYNSPEMW [IX PE VMGLI IX aRI NTVIWWM

Patrice du Jeu

Propriétaire




LES HERITIERS SAINT GENYS
1ER CRU MONOPOLE - CLOS MARC

MERCUREY

Mercurey
4,21 hectares
Coteaux argilo-calcaires

Lutte phytosanitaire raisonnée
S8VEZEMP QpGERMUYI HIW WSPW
aucun herbicide, vendanges manuelles

GLEVHSRRE]

Pressurage direct, grappe entiere, entonnage
par gravité

JR JeXW HI 0 0O IX JSYHYVI
GEZI FSYVKYMKRSRRI ZSXpl

%VzQIW HI TSMVI XMPPIYP -EQE
tées beurrées et citronnées, bouche ample et
HIREQMUYI EZIG HIW EVzQIW HI

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com www.lacompagniedesgrandsterroir:
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LES HERITIERS SAINT GENYS
1ER CRU MONOPOLE - CLOS MARCILL

MERCUREY

Mercurey
4,21 hectares
Coteaux argilo-calcaires

Lutte phytosanitaire raisonnée
S8VEZEMP QpGERMUYI HIW WSPW
aucun herbicide, vendanges manuelles

GLEVHSRRE]

Pressurage direct, grappe entiere, entonnage
par gravité

JR JeXW HI 0 0O IX JSYHYVI
GEZI FSYVKYMKRSRRI ZSXpl

%VzQIW HI TSMVI XMPPIYP -EQE
tées beurrées et citronnées, bouche ample et
HIREQMUYI EZIG HIW EVzQIW HI

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com www.lacompagniedesgrandsterroir:
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LES HERITIERS SAINT GENYS
1ER CRU MONOPOLE - CLOS MAR

MERCUREY

Mercurey

4 21 hectares

Coteaux argilo-calcaires

Lutte phytosanitaire raisonnée

T 4
N\

SVEZEMP QpGERMUYI HIW WSPW

aucun herbicide, vendanges manuelles

TMRSX RSMV

HI KVETTIW IRXMoVIW I\XVEG

pigeage

9 mois

JR JeXW HI 0 IX 0 IX GYZ| |

2SXIW JYQpIlW PEVHpIW GIVMW
IX MVMW FSYGLI WYEZI IX WYFX

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com
06.23.30.37.50

www.lacompagniedesgrandsterroir:
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LES HERITIERS SAINT GENYS
1ER CRU MONOPOLE - CLOS MARCIL

MERCUREY

Mercurey
4,21 hectares
Coteaux argilo-calcaires

Lutte phytosanitaire raisonnée
S8VEZEMP QpGERMUYI HIW WSPW
aucun herbicide, vendanges manuelles

TMRSX RSMV
Extraction douce par pigeage

9 mois
JR JeXW HI 0 IX 0 IX GYZ| |

2SXIW JYQpIW PEVHpIW TYMW ¢
UYIX GSQTPINI HI GIVMWI FY|VF
Rl I X HmMVMW EXXEUYIl JVERGI
XERRMUYI WYFXMPI EZIG YR

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017
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LES HERITIERS SAINT GENYS -/E

7%28)2%-=

Santenay
0,85 hectares
Coteaux argilo-calcaires

Lutte phytosanitaire raisonnée
SVEZEMP QpGERMUYI HIW WSP\W
bicide

GLEVHSRRE]

Pressurage direct, grappe entiere, entonnage
par gravité

JR JeXW HI 0 0O IX JSYHVI HI
FSYVKYMKRSRRI ZSXpl

%VzQIW HI ¥IYVW FPERGLIW |HI
et notes beurrées. Bouche veloutée et cise
Ppl PIW RSXIW HmMEKVYQIW IX
VETTIPPIRX WSR XIVVSMV ©oR| H

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017
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LES HERITIERS SAINT GENYS -|F

7%28)2%-=

Santenay
2,45 hectares
Coteaux argilo-calcaires

Lutte phytosanitaire raisonnée
SVEZEMP QpGERMUYI HIW WSP\W
bicide

TMRSX RSMV

HI KVETTIW IRXMoVIW I\XVEG
pigeage

)R JeXW HI 0

2SXIW HI JVYMXW VSYKIW -I1X| F
KRpIW HmMEVzQIW JYQpIW FSYGL
teuse avec des notes de cerise et de cassis
PGVEWpP 8ERRMRW pPpKERXW [X

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017
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LES HERITIERS SAINT GENYS
DOMAINE DE LATHEVALLE - LES|C

136+32

Morgon
15 hectares
TEFPIW KVERMXMUYIW

Lutte phytosanitaire raisonnée

SVEZEMP QpGERMUYI HIW WSP\W

bicide
KEQE]

HI KVETTIW IRXMoVIW I\XVEG
pigeage

QSMW IR GYZIW FpXSR

21" HI JVYMXW VSYKIW KVSWIMF
cranberries, bouche souple et ronde avec une
XVEQI XERRMUYI HpPMGEXI ZMI

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017
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LES HERITIERS SAINT GENYS
AUX CHARMES

136+32

Morgon
2,95 hectares
TEFPIW KVERMXMUYIW

Lutte phytosanitaire raisonnée

SVEZEMP QpGERMUYI HIW WSP\W
bicide

KEQE]

HI KVETTIW IRXMoVIW I\XVEG
pigeage

)R JeXW HI 0

21" GSQTPINI HI TMZSMRI IX VSRG
XIRY TEV PIW JVYMXW VSYKIW

HpPMGEXI XVEQI XERRMUYI-IRVV
néralité

cn 11

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017
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LES HERITIERS SAINT GENYS

EN RUYERE

136+32

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2017

Morgon

2,95 hectares

TEFPIW KVERMXMUYIW

Lutte phytosanitaire raisonnée

SVEZEMP QpGERMUYI HIW WSPW

bicide

KEQE]

HI KVETTIW IRXMoVIW I\XVE
pigeage
JR JeXW HI 0 IX 0

21" HMWGVIX EY\ RSXIW VpKPMWYV

JVYMXW RSMVW IR FSYGLI SR V
sur granit avec une structure droite et serrée aux
XERRMRKW PSRKW IX aRW KVE

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com www.lacompagniedesgrandsterr
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Kathleen Mareels Van den Berghe

Propriétaire

CHATEAU DE MINIERE

BOURGUEIL

Ol GLIiXIEY HI 1MRMoVI
en 2010 par un couple de Belges,
Kathleen Van den Berghe et Sigurd
Mareels. La propriété s'étend sur

LIGXEVIW HI ZMKRIW

RIX *VERG HSRX TPYW HI

vignes centenaires. Depuis 2013, les
vins du Chéateau de Miniére sont cer
XMepW IR FMS EZIG YR- H
gée dans le respect des sols et de la
biodiversite.

Les vignes se répartissent sur l'en
WIQFPI HIW XIVVSMVW |
HI PmMETTIPPEXMSR HIW
HI PE OSMVI NYWUYmEY\
caires et argilo-siliceuses des coteaux

UYM HSQMRIRX PE ZEPPpI
WMSR UYEPMXEXMZI HSRR

sieurs années par les propriétaires, le
Chateau de Miniére posséede tous les
atouts des grands vins de Loire.




CHATEAU DE MINIERE - ROUGE DI

BOURGUEIL

Bourgueil
29 hectares
Sablo-argileux

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
Vignes de 30 a 40 ans, taille Guyot simple,
ébourgeonnage

GEFIVRIX JVERG

l1EGpPpVEXMSR TVp JIVQIRXEMVI|g
NSYVW JIVQIRXEXMSR EPGSSPNWN

g QSMW IR GYZIW MRS\

%VzQIW HI JVYMXW VSYKIW gV
lés, bouche ronde soutenue par une struc
XYVI PpKoVIQIRX XERRMUYI H .
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CHATEAU DE MINIERE - CHATEAU D

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com

06.23.30.37.50

BOURGUEIL

Bourgueil

29 hectares

8YJJIEY IX EVKMPS WEFPIY\

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
"MKRIW HI g ERW XEMPPIF +
KISRREKI [JJIYMPPEKI QERYIP
vert, vendanges manuelles

GEFIVRIX JVERG

Encuvage en baies entiéres par gravité, extrae
tion par pigeage

12 mois
IR GYZIW FSMW

%VzQIW STYPIRXW HI JVYMX
séchées et léger épicé, bouche droite
EZIG YR GEVEGXoVI TSYHVIY\

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2015
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CHATEAU DE MINIERE - VIGNES C

BOURGUEIL

Bourgueil
29 hectares
8YJJIEY IX EVKMPS WEFPIY\

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
Vignes de 90 a 110 ans, exposées sud entre
Pl TPEXIEY JSVIWXMIV IX PIW
Loire,taille Guyot simple, ébourgeonnage,
IJJIYMPPEKI QERYIP [IX ZIRHEF

GEFIVRIX JVERG

Encuvage en baies entiéres par gravité en cuves
bois, extraction douce par pigeage et remontage

12 mois
IR JeXW HI 0 HSRX

%VzQIW HI JVYMXW RSMVW IX HI
GEXlI MRXIRWI IXWETMHI oREPI

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2015
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CHATEAU DE MINIERE - BULLES DE

-2 13977)9<

contact@lacompagniedesgrandsterroirs.com
06.23.30.37.50

Vin mousseux

29 hectares

Sablo-argileux

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I

"MKRIW HI g ERW INTSWMXMSI
XEMPPI +Y]SX WMQTPI pFSYVKIS

manuel, vendanges en vert, enherbement total

GEFIVRIX JVERG

l1EGpVEXMSR GEVFSRMUYI -QE

QIRXEMVI g JVSMH QMWI IR |F

NYW HI VEMWMR HY HSQEMR

1 £\

QSYWWI WIGSRHI JIVQIRXEXMS

Sur lattes 18 mois suivant la méthode tradition -
RIPPI HpKSVKIQIRX IX HSWEKI
sin du domaine

%VzQIW GSGOXEMP HI JVYMXW

FSYGLI WEZIYV KVIREHMRI

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2015
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CHATEAU DE MINIERE - BULLES DE

-2 13977)9<

Vin mousseux
29 hectares
Sablo-argileux

JR % KVMGYPXYVI &MSPSKMUY I
"MKRIW HI g ERW INTSWMXMSI
XEMPPI +Y]SX WMQTPI pFSYVKIS
manuel, vendanges en vert, enherbement total

GEFIVRIX JVERG

i
~

AVIWWYVEKI HMVIGX HpFSYVFE
GYZIW VpKYPpIW FPSGEKI HI RE
PI JVSMH

Sur lattes 24 mois suivant la méthode tra-
ditionnelle champenoise, dégorgement et
HSWEKI EZIG Pl NYW HI VEMW

Arbmes de groseilles acidulées et de poires
MPPMEQW FSYGLI XIRHYI »

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2015
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CHATEAU DE SURONDE

%2.39

Ol 'LiXIEY HI 7YVSRHI BEG
TEV /EXLPIIR :ER HIR

et Sigurd Mareels, les propriétaires
belges du Chéateau de Miniére est
YR HSQEMRI ZMXMGSPI| IC(
de la vallée de la Loire. Ce domaine
LMWXSVMUYIl TVSHYMX |[HI
et doux a base de raisins Demeter
a partir de 7 hectares de vignoble
FMSHIREQMUYI HI ZMKR[IW
g ERW 'LIRMR | &

Suronde est un écrin de biodiverst
Xp UYM WYVTPSQFI PI OF
d’un terroir de schistes du Briovérien
PIW TPYW UYEPMXEXM-JW H
HYMX g PE JSMW PIW ZMRV
XMUYIW HIW 5YEVXW H-l 'LE
teaux du Layon et une gamme de vin
FPERG WIG pPpKERXW QMI

LA
e
rm

Kathleen Mareels Van den Berghe

Propriétaire
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CHATEAU DE SURONDE - LA CRE

%2.39

%WRNSY

7 hectares

Schistes du Briovérien

JR % KVMGYPXYVI &MSH]REQMU
SEMPPI KY]SX WMQTPI pFS
JIYMPPEKI QERYIP ZIRHER

GLIRMR

4VIWWYVEKI HSY\ JIVQIRXE)>
en cuves inox, assemblage a la dégustation

QSMW WYV PMIW &sRIW |
FEVVMUYI

2SXIW ¥SVEPIW HmMEGEGME
FSYGLI QMIP JVYMXW FPERG
ZMR ZMJ XVERGLERX EZIG

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2015
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CHATEAU DE SURONDE - L’ESC

%2.39 &0%2'

Suivi par Derenoncourt Consultants depuis 2015
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%RNSY FPERG

7 hectares

Schiste gréseux avec texture limono-argileuse

Vignes de 30-40 ans.
SEMPPI KY]SX WMQTPI pFSYVK
manuel et vendange en vert

GLIRMR FPERG

Ol

AVIWWYVEKI HSY\ JIVQIRXEXMS

cuves inox.

)PIZEKI QSMW WYV PMIW aRIW

‘MR JVEMW IX EVSQEXMUYI EZIC

TqGLI IX QIPSR &SYGLI EQTRI

JVERX HY KVEW IX HI PE QEXMpV

RIGXEVMRI IX YRI eREPI HmMEKYV

00 60
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Tarifs disponibles sur demande
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